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Heimatfest brachte Stimmung ins Liitzbachtal

Tradition wird groB geschrieben: Brot und Tanz zum Heimatfest

| .
Die Showtanzgruppe sorgte fiir angenehme Unterhaltung.

die Showtanzgruppe des ofte-
ren auf der Biihne bzw. auf der
Tanzfladche. Kulinarische Kdgst-
lichkeiten wie Krebbelscher
(Reibekuchen) und frisches

Litz. Tradition wird groB ge-
schrieben im Litzbachtal. Ne-
ben der Kindertanzgruppe, die
an beiden Tagen fir Kurzweil
und Unterhaltung sorgte stand
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dem Gemein-

Bauernbrot aus
debackes, das mit Hausma-
cherwurstsorten reichlich be-
legt fir reiBenden Absatz sorg-
te, standen Speisen vom Grill

auf dem Plan. Kiihles Bier, fun-
kelnder Wein und selbstredend
alkoholfreie Getrdnke im reich-
haltigen Angebot standen be-
reit. Selbst das Gewitter am
Samstag Nachmittag tat dem
Fest keinerlei Abbruch. Der
Sonntag gehérte dann ganz
und gar der Folklore. Neben
den einheimischen Formatio-
nen waren die Gruppen aus En-
kirch und Neuerkirch-Kiilz, Pie-
sport, Platten und Pommern mit
ihren bunten Trachten ange-
reist und zeigten weit mehr als
Proben ihres Konnens. Neben
Kaffee und Kuchen an der
reichhaltig bestilickten Theke
erfreuten sich die vielen Géste
an den eiskalten Getranken am
Bierbrunnen im Festzelt. Fir
Abwechslung bei den Kleinen
Gasten sorgte Christoph Miinch
aus Neuss der als /Clown ,TOF-
TOF“ mit seiner roten Nase und
dem Einrad flr Aufregung im
Lutzbachtal sorgte. Weithin wa-
ren die Begeisterungsrufe der
Kids zu vernehmen. Mit diesem
Fest kann der Vorsitzende des
Heimat- und Verkehrsvereins
Peter Reuter einen weiteren
Hohepunkt im kulturellen Leben
der Gemeinde Ltz verzeich-

nen.
Auch eine Tradition ist das
selbstgebackene Brot aus dem
Gemeindebackes, das im Un-
tergeschoss des historischen
Rathauses untergebracht ist.
Tagelang waren die Vorberei-
tungen von einer vielkdpfigen
Helferschar schon gelaufen.
Flinke Hande kneteten den Teig
und formten die einzelnen Bro-
te, bevor sie mit dem Schieber
in den beiden Ofen verschwan-
den. Lange vorher wurden die-
se mit Reisig-Schanzen be-
heizt, bis die Decksteine weiB
gliihten, danach mit einem nas-
sen Lappen ausgewaschen
nahmen die beiden Kammern
die vielen Brotlaibe auf. Nach
zwei Stunden Backzeit wurden
sie nacheinander wieder he-
rausgenommen und verbreite-
ten einen herrlichen Geruch
nach ,Frischgebackenem“ in
der ganzen StraBe. Drei Back-
durchgdnge wurden durchge-
fihrt. Den drei ,Freizeitba-
ckern“ Peter, Hannes und Lo-
thar standen nicht alleine die
Erleichterung nach dem Gelin-
gen der Backerei sondern auch
viele SchweiBperlen auf der
Stirn. - HGB -



